
министЕрство оБрАзовАния, нАуки и молодЁ)Itи
РЕСПУБЛИКИ КРЫМ

ГОСУЛАРСТВВННОЕ БIОДЦ}К ЕТНОЕ }.ЧРЕЖДЕН ИЕ
РЕСПУБЛИКИ КРЫМ

(ЦЕНТР СОЦИАЛЬНОЙ АДЛПТАЦИИ>

п р и к А з

16.02.2021 r. пгт. По.lтовое Nь 15

Об утверждение Порядlса оргаlIизации
питания получателей социальttых усJIуг,
зачисленных на социальное обслу?кивание
в стационарной и полустационарной форме
в Государственное бюджетIIое учреждение
Республики Крым <<f(errTp социальной адаlIтаlIии>>

В соответствии с поста[Iовлением Главного государственного
санитарного врача Российской Федерации от 27 октября 2020 года J\Гs 32 <<Об

утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН
2.З12.4.З590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения", п. 2.11.1. Устава Государственного
бюджетного учреждения Республики Крым <I_{eHTp социальной адаптации),
приказами по ГБУ РК KI_{eHTp социальной адап,гации)) от 14.01 .2020 г. Ns 5 и
от 01.02.2021 г. Jф 10, с целыо организации порядка обеспечения питанием
лиц, которые в нем находятся,

ПРИКАЗЫВАIО:
1. Утвердить в новой редакL(ии и вRести в действие с 1б.02,202L г. Порядок
организации питания получателей социальных услуг, зачисленных на
социальное обслуживание в стационарной и полустационарной форме в
Государственное бюджетное учреждение Республики Крым <I_{eHTp

социальной адаптации) (Приложение М 1).

2. Признать утратившим силу с 16.02,202l :,. Порядок организации питания
ДЛЯ tIолучателеЙ социаль}Iых услуг в учре)I(дении, утверждеtлныЙ приказом
по учреждениIо от 20.05.2016 г. J\b З0 <Об организации питания гtолучателей
социальных услуг).



3. АДМИнисТратору отделения комплексной социальной реабилитации
УIатлашовой М.В. с 16,02.2021 г.:

3.1. ОргаНиЗовать питание получателей социальных услуг в соответствии с
ПОрядкоМ организации питания получателей социаJIьных услуг, зачисленных
На СОЦИаЛЬНОе обслуживание в стационарноЙ и гIолустационарной форме в
Государственное бюджетное .учреждение Ресгrублики Крым <I_{eHTp
социальной адаптации)), утвержденным данным приказом;

3.2. ПРИ ОрГанИЗации питания получателей социальных услуг учитывать
ТРебОВаНия СанПиН 2.3l2.4.З590-20 "Санитарно-эпидемиологические
ТРебОВаНия к организации общественного питания населения",
Утверждёнными постановлением Главного санитарного врача Российской
Федерации от 27 октября 2020 года JS 32;

3.З. ЩОвоДить ГIорядок оргаFIизации питания получателей социальных услý
зачисленных на социальшое обслуживание в стационарной -и
полустационарной форме в Госуларственное бrоджетное учреждение
Республики Крым <L{eHTp социальной аl(аптации)) до сведения получателей
СОЦиалЬныХ услуг, заступаIощих в дежурство по кухне лля самостоятельного
приготовления пищи в рамках труловой терапии;

4. Контроль исполнения приказа оставляю за собой.

{иректор Т.В. Кокул

согласовано:

Юрисконсульт

(( ,/4 ))
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ознакомлены:

Га.пустова И.В. 4
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Госуларственное бюджсетное учреждеIIие Республики Крым

<<Щентр социальной адаптации>>

кЦСА>
г.

T.I}. Коtсул

порядок

организации питания получателей СОЦИаЛ1,Itых услуг, зачисленных

ша социальное обслуживашие в стационарной и полустационаршой форме

в ГосуларствеIIное бюджетIIое учреждение Республики Крым

<<Щентр социаJlьIrой адаптации>>

I. общие положения,

1.1. Настоящий Порядок организации питания rтолучателей социальных

услуг, зачисленных на социальное обслуживание в стационарной и

полустационарной форме в Госуларственное бюджетное учреждение

Республики Крым пЦ.пrр социальной адап],ации)) (далее Порядок)

рu.рuбоrан с цеJIыо оргаНизациИ питаниЯ получателей с_оциальных услуг,

обративш ихQя в ГосударствеЕIное бtоджетIrое учреждение Республики Крым

<I-{eHTp социальной адаптаt{ии)) (далее - Учреждеrrие) и за.численных на

социальное обслуживание в стациоrtарлtой и поJIустационарной форме, в т,ч,

в Программы комплексной социальной реабилит,ации и адаптации,

|.2. Настоящий Порядок разработан В соответствии с требованиями

нормативных правовых документов:
- Труло"ого кодекса Российской Федцерации;

-ФедеРаЛЬноГоЗакоНаоТ28д.пuбр'201зГ.N]442-ФЗ(обосноВах
.оцruпi"ого обслуживания населения в Росоийской Федераuии>;

_ Федерального iu*oru российской Федерации от 02.01,2000 г, Ns 29_Фз (о

качестве и безопасности пищевых продуктов> (с изменениями);

_ ФедеРального закона Российской ФелераLIии от 30,03,1999 г, Jф 52-ФЗ (о

санитарно-эпидемиологическом благогtолучии населения> (с изменениями);

- ФедеРального закона от 24.06.1998 N 89-ФЗ "об отходах производства и

потребления";
- Национального стандарта ГоСТ р 54990-2012 "Социальное обслуживание

населения. Реабилитационные услуги лиtiам, зависимым от I{аркотических

средстI], психотропных веществ и алкоголя, основные виды социаJIьных

услуг";_ сп 2.| .2.зз5 8- 1б "Санитарно-эпидемиологические требования к

размещению, устройству, оборуловаI{иIо, содержанию, санитарно-

гигиеническому и противоэпидемическому режиму работы организаций

социального обслуживания" (с изменегrиями);

Утверж
дире,
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- СанПиН 2.| .4.1074-0 1 "Питьевая вода. Гигиенические требования к
качеству воды центр€Lлизованных систем питьевого водоснабжения. Контроль
качества. Гигиенические требования к обеспечению безопасности систем
горячего водоснабжения", утвержденный постановлением Главного
государственного санитарного врача Российской Федерации от 26.09.2001 N
24 (с изменениями);
- СанПиН 2.З12.4.З590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к
организации общественного питания населения", утверrrtдённыМи
постановлением Главного санитарного врача Российской Федерации от 27

октября 2020 года ]Ф 32;
_ приказом Миirздравсоцразвития России от |2.04.201| N 302н "Об

утверждении перечней вредtIых и (или) опасных производстве}Iных факторов
и работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные
и периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка
IIроведения обязательных предварительных и периодических медицинскИХJУ
осмотров (обследований) работltиков, занятых на тяжелых работах и на

работах с вредными и (или) опасными условиями труда" (с изменегtиями);
- Постановлением Совета министров Ресlrублики Крым от 20 августа 20119

года J\Ъ 448 (об утверждении .Щополнительного перечня категорий граждан,
имеющих право на бесплатное поJIучение социальных услуг в

учреждениях социального обслуживания, находящихся в ведении
IvIинистерства образования, науки и молодежи Республики Крым>;
- Уставом Госуларственного бюдrкетного учре)кдения Республики Крым
<IJeHTp социальной адаштации) (с изменениями).
1.3, Настоящий Порядок разработаrI в соответствии с целями и задачами
Учреждения, предусмотренIIIJми Уставом ['осуларстl}енного бlодrкетного

учреждения Республики Крым <L{ен,гр социальной адlаптаrlии>>, Перечнем

работ, вклIоченных в трудовую терапию, как компонеFIта Программы
комплексной социальной реабилитации и адаптации, выпоЛняемы,ý
получателями социальных услуг в ГБУ РК KI-{eHTp социалLной адаптации)),

утвержденным приказом JФ 29 от 02.03.2015 г,, Порядком проведения
труловой терапии и выполtIения работ поJrучатеJIями социальных услуг, как
компонента Программы комплексной социальноii реабилитации и адаптациИ,

утвержденным приказом от 13.03.20t5г. }rГs 35, Программами комгtлексной
социальной реабилитации и адаптации, утRержденными приказами от
1б.04.2015 г. Jrfs 45 и от 26.05.2017 г. Ns 41 коб утверждении программ
социальной реабиJIитации и адаптации).
1.4. Настоящий IIорядок регулирует организацию питания в УчрежДениИ,
которое дол}кно удовлетворять физиологические потребности получателей
социальнLIх услуг.
1.5. ПитаIIие в Учреждении мохtет бытъ обеспечено за счет средств бюдхсета
Реопублики Крым, внебюдrкетных средств, в том числе за счет средств
получаl,елей соци€}JIьI{ых услуг.



1,6. Ответственность за обеспечение питанием получателей социальных
услуг возлагается на руководителя Учреждения.

2. цЕли и зАдАчи

2.1. Основная цель организации питания в Учреждении:
- удовлетворение физиологических потребнос.тей получателей социальных

услуг в основ}Iых пищевых веществах и энергии;
- создание условий для качественtIого прохождения получателями
социальных услуг Программ комплексной социальной реабилитации и
адаптации, повышение ответственности получателей соци€Lльных услуг за

результаты проводимой с ними работы.

2,2, В соответстI]ии с возJIоженными задачами по организации гIитания
Учреждение:
- утверждает, в соответствии с действующим законодательством, нормы
ежедневной выдачи продуктов питания получателям соци€tJIьных услуг (по
возрастным группам) для самостоятельного приготовления пищи в рамках
труловой терапии;
- обеспечивает сбалансироваItным питанием лиLi, которые в [IeM находятся, в
зависимости от I]озрастов, путем ежедневного предоставления суточного
набора продуктов для самостоятельного приготовления пищи, согласно

утвержденным нормам питания;
- организует процесс приготовления, подачи пищи, сервировки стола
получателями социальных услуг по принIIипу соIIиального общежития;
- предоставляет необходимое оборулование, иtIвентарь, кухонную и
столовую посуду;
- устанавливает режим работы кухни и электрооборудования, режим
экон омии энергоресурсов;
- предоставляет услуги по обучению и восстаIJовлению трудовых навыков,
ознакомляет с основными продуктами питания, способами шриготовления и
хранения пищи, мытья и дезинфекции посуды;
- проводит производственнуIо трудовуIо терапиIо путем организации труда
и дежурств на кухне гIолучателями социаJIьных услуг;
- определяет ответственных за ежедневIiую работу кухни из числа
получателей социаJIьных услуг в соответствии с этапом прохождения
Программ комплексной социальной реабиrtитации и адIаптации и

рекомендациями Социально-психоjIого-педагогического Совета;
- заключает договоры о волонтерской деятел],ности по организации
производс,гвенной труловой терапии [Ia кухне У,tреждения;
- проводит инструктажи по соблюдению норм техники безопасности и
пожарной безопасности; санитарных норм и правил;
- разрабатывает Рекомендуемый двухнедельный перечень блюд для
организации гIитания в соответствии с набором продуктов, ежедневно
выдаваемых получателям соци€Lльных усJIуг по возрастам, составляет



технологические карты приготовления блюд;
- доводит Рекомендуемый двухнедельный перечень блюд и нормы
ежеДНевноЙ выдачи продуктов до сведения получателеЙ социаJIьных услуг,
ЗаступаIощих в дежурство по кухне для самостоятельного приготовления
пищи в рамках труловой терапии;
- контролирует выполнение натуральных. норм на продукты питания,
повышение качества работы по о;iганизации [I]4тания;
- организует систему работы по снабжению продуктами питания.

3. Оргаrlизаt{ия питаIlия в УчреждеtIии

3.1. Правильная организация питания полу.лате;tей соци€шьных услуг в
Учреждении предусматривает необходимость соблlодение основных
принципов:

- составление полноценных рационов питания;
- ИСПОЛЬЗОВание разнообразного ассортимента продуктов, гарант"руrщr*Ф

ДОСТаТОЧI{ое соДержание необходимых минеральных веществ и витаминов;
- СТрОГое соблюдение режима питания, отвечаlощего физиологическим

особенностям получателеЙ социальных услуг разJIичных возрастных групп,
правильное сочетание его с режимом дня и режимом работы Учреждения;

- соблтодение правил эстетики питания, воспитаFIие необходимых
ГиГиенических навыков в зависимости от возраста и уровня знаний
получателей социаJIьных услуг;

- ПРОВеДение необхолимоЙ санитарноЙ - просветительноЙ работы с
получателями социальных услуг;

_ воспитание навыков приготовлеIlия гIищи;
- учет климатических, национ€lльных особенllостей, времени года,

ИЗМенениЙ в связи с этим режима питаI{ия, вкJIIочение соответствующих
продук],ов и блюд, повышение или понижение калорийности рациона;

- СТРОГОе соблюдение технологических требованиЙ при приготовлениь_9
ПИЩи, обеспечение правильноЙ кулинарноЙ обработки пищевых продуктов;

- коI]троль за работой кухни.
3.2. Контроль за организацией питания возлагается на директора

учреждения.
3.3. Процесс организации питания в Учрехсдении возлагается на

администратора отделения комплексной социаJIьной реабилитации.
З.4. Питание должно быть организова[Iо в соответствии с:
- Рекомендуемым двухrIедельным переIlнем блюд для организации

ПИТания в соответствии с набором продуктов, ежедневно выдаваемых
ПОЛУЧателям социальных услуг (по возрастам) для самостоятельного
гtриготовления пищи, с учетом физиологит-Iеских потребностей в энергии и
пиЩеВых ВеЩесТВах Для Получателей социаJIьнI)]х услуг всех возрастных
групп;

- норМаМи обеспечения питанием на 1 человека в сутки (по возрастам)



- нормами ежедневI]ой выдачи гlролуктов питания поJIучателям

социальных услуг (гrо RозрастtIым группам) для самостоятельного

приготовления пищи в рамках труловой терапL{и.

3.5. Кратность tIитания устанавливается: для взрослых - 3-х р€lзовое; для

детей - 5-ти разовое.
при распределении потребления пищевых веществ и энергии по гIриемам

пиtци получателеti социальных услуг по возрастным группам, пребывающих

в Учреждении круглосуточно, 8 - l2 часов, используется норматив: завтрак _

2О - З0%; второй завтрак - 5%; обед - З5-40%; полдник , 15О^, ужин - 25-З0%

З.6. Рекомендуемый двухнедельный перечень блюд должеН содержатЬ

информацию о выходе блюд (масса порции), согласно возрастных групп.

наименования блтод и кулинарных изделий должны соответствовать их

наименоВаниям, указанныМ В использУемых сборниках речептур. В
Рекомендуемом двухнедельном перечне блlод не лопускается повторений

одних и тех же блюд или кулинарных изделий в один и тот же день или в

смежные дни.
З.7. В Рекомендуемом двухнедельном перечне блюд должно быть

предусмотрено ежедневное использование в питании, в т.ч. детей: молока,

сыра, мяса (или рыбы), картофеля, овоrцей, фрукr,ов, хлебао круп, сливочного

и растительного масла, сахара, соли. остальные продукты (кисJIомолочные

напитки, творог, сметана, птица, яйцо, соки и /(ругие) включаIотся 2 - 3 раза в

неделIо.
3.8. При отсутствии каких - либо продукl,ов, в целях обеспечения

полноценного сбалансированного питания, разрешается производить их

заменУ на равнОценные гIо состаВу продуКты В соотt]етствии с утвержденной
таблицей замены продуктов по белкам и углеводам.

3.9. ПриГотовленИе пиl]dи, подготовительные технологические работы,
термическая обработка продуктов, подача готовой tIищи, сервировка столов,

уборка столов, мытье посулы, инвентаря, оборудования, кухошноЙ мебели,

уборка помещений проводится силами по.пучателей социальных услуг с

целью приобретения иlилм восстановлсния ими утраченных трудовых

навыков.
З.10. Администратор

реабилитации:

отделеtILlя комгt.ltексной социальной

З.10.1. Организует питание получателей
требований настоящего Порядка;

соt(иаJIыlых услуI, с учетом

3.10.2. ОсуrчествляеТ выдачУ продуктов питания получа,гелям социальных

услуг длЯ самостоятельного приготовJIения пиЩи в специаJIьно

оборулованных помещениях Учреждения:
- согласно утвержденным перечням продуктов гIитания, выдаваемых

ежедtIевНо, индивИдуальнО каждомУ получателю социальных услуг с учетом
возрастных категорий и формы социаJrьttоl,о обслуживания;



_ на основании талона на [итаIIие, списка получателеЙ соLIиаЛЬНЫХ УСЛУГ На

обеспечение продуктами питания для самостоятельного приготовления
пищи, подписанных должностным лицом, о,гветственным за учет
получателей социаJIьных услуг, фактически пребывающих в УчреiкденИИ;
3.10.3. Выданные продукты оформляет ведомостью на выдачу продуктов

питания по возрастным группам, утвер)кдеtlltой директором учреждения, с

подписью ответственного материального лица, дежурного сотрудника И

дежурного ответственного представителя от получателеЙ ПрОДУКТОВ ГIИТаНИЯ,

заступающего в дежурство на кухню для выполнения работ;
3.10.4. Передает в бухгалтерию Учреждения ведомость rla выдачу проДУкТОВ

IIитания, талон FIа питание, список получателеЙ соrIиаЛьнЫХ УСЛУГ На

обеспечение продуктами питаI]ия для самостоятеjILного приготоl]ления пиЩи

оформленных соответствующим образом;
3.10.5. Щоводит Рекомендуемый двухнедельный перечень блrод и нормы
ежедневНоЙ выдаЧи продуКтов дО сведениЯ поJIучателей соцИаJIьных услуг,v-
заступаЮщих В дежурство по Kyx}Ie для самостоятельного приготовления
пищи в рамках труловой терапии;
3.10.6. Организует и контролирует процесс приготовJIения, подачи ПиЩИ,

сервировки стола получателями социаJIьных услуг, заступающих в ДеЖУРСТВО

по кухне;
3.10.7. ОсушдествJтяет ко]]троль за расхоllоI}анием продуктов ПиТаНИЯ И

приготоВJIениеМ блrоД согласно утвержденных рекомендуемых перечней и

rlopм ежедневIJой выдачи продуктов питания llоJIучателям социаЛЬных УсЛУГ
(по возрастным группам) для самостоятельноI,о приготоl]ленИЯ ПИЩИ В

рамках труловой терапии.

З.11. Получатели социальных услуг, застуrlаlощие в лежурстl]о По кУхне

для самостоятельного приготовления пищи в рамках трУлОвОЙ ТеРаПИИ

обязаны: t_
- соблlода,гь требования Правил лlrя участнl{ков комплексной Программы
социальной реабилитации и адаптации, утвержде}Iных приказом дирекТОРа
Учреждения;
- готовитL пиuIу в соотI]етствии с РекомеIIдуемым /IвухнеделЬНыМ ПеРеЧНеМ

блrод и нормами ежедневной выдачи продуктов;
- соблюдать санитарно-гигиенические требования в процесс пригоТоВлеНИя,

подаLIи пищи, сервировки стола, мытья посуды, уборки помещений;

- соблюдатьтребования по охране труда и техIIике безопасностИ прИ РабОТе С

технологическим оборуловаtIием ;

- соблюдать правила личной гигиены;
- соблюдать технологию приготовления пищи
техI]ологическими картами.

в соотвеl,ствии с

3.|2. Продукты, принятые администратороN,I отделе}IиЯ l<ОМitЛеКСНОЙ

социальной реабилитации Учреждения (зав. хозяйством иJlи другим,

уполномоченным сотрудником) согласно товарным накладныМ, на СКЛаД



Учреждения постугIаIот еженедельно (или по заявке), хлеб и хлебобулочные
изделия - ежедFIевно. РасхоlIуются согJIасно нормам питания и количества
получателей социальных услуг, находящихея в Учреждении в форме
стационарного и полустационарного социального обслуживания.

З.13. Производство готовых блюд должно осуществляется в
соответствии с технологическими картами, в которых отражена рецептура и
технология приготавливаемых блюд и куJIинарных излеrlий.

при кулинарной обработке пищевых продуктов rлеобходимо обеспечить
выполнение технологии приготовления блюд, изложенной в технологической
карте, а также соблtодать санитарно-эпидемиологические требования к
технологическим rrроцессам приготовления блrод.

3.14. В Учреlкдениидолжен быть организован гlравильный питьевой
режим. Питьевая вода, в том числе расфасованная в емкости и
бутилированная, по качеству и безопасности должна отвечать требованиям
на питьевую воду. Щопускается использование кипяченой питьевой воды,
при условии ее хранеFIия не более 3-х часов.

З. 1 5. Помещения Учре>кления дlля самостоятельного приготовлеFIия
пищи получатеJIями социальrIых услуг по принципу социЕLпьного общежития
оборудованы необходимым технологическим, холодильным и моечным
оборулованием, кухонным инвеI{тарем и посудой. Все технологическое и
холодильное оборудование должFIо бы,гь исправно, в рабочем состоянии.

З.i6. Технологическое оборудование, инI]ентарь, посуда, тара должны
быть изготовлены из материаJIов, разрешенных ltля контакта с пищевыми
продуктами. Весь кухонны.й инвентарь и кухонная посуда должны иметь
маркировку для сырых и готовых пищевых продуктов. При работе
технологического оборулоljания должна быть соблюдена поточность
,гехнологиLIеских процессов, лля искJIIоI{ения возможности контакта
IIищевого сырья и го,говых к употреблеrlиtо продук,гов.

3.17 . В помещениях Учреждения для самостоятельного приготовле}Iия
пищи получателями социальных услуг:
- ежедневно проводится уборка: мытье полов, удаление пыли и паутины,
протирание радиаторов, подоконников;
- еженедельно с tIрименением моющих средсr,lз гIроводится мы1,ье стен,
осI]етительной арматуры, очистка стекол от пыJlи и копоти;
- два раза в месяц проводится генеральная уборка с послелующей
дезинфекцией всех помещений, оборулования и инвен,гаря.
- дезинсекtIия и дератизация прово/lитсrl специализированными
организациями на договорной ocl{oвe.

3. 1 8. Администратор отдеJIеI-Iия комплексной социальной реабилитации
Учреждения, ответственный за организациIо питания, проходит медицинские
осмотры и обследования, профессиональнуIо гигиеническуIо подготовку 1

раз в 2 года, долх{ен иметь личну[о медицинскую книжку, куда вносятся
результаты медицинских обследований и лабораторных исследованиil,



сведения о прививках, перенесенных инфекционI{ых заболеваниях, сведения
о прохождении профессиональной гигиенической подготовки.

З.19.Ежедневно, перед началом работы, медицинская сестра иlили
администратор отделения комплексной социальной реабилитации,
ответственный за организацию пита[Iия проводит осмотр получателей
социальных услуг, заступающих FIa де}курств.о, связанных с приготовлением
и раздачей пищи, проводи,гся инструктах( по правиJIам и порядку работы,
соблюдениIо норм и требований.

З.20. Транспортировка пищевых продуктов IIроводится в условиях,
обеспечиваюrцих их сохранность и предохраняюшIих от загрязнеIIия.

З.2|.llищевые продукты хранят в соответствии с условиями их хранения
и сроками годнос,l,и, ус],ановленными предприятием-изготовителем в
соответствии с нормативно-технической документацией.

3.22. Прием пищевых продуктов и продовольственного сырья в
Учрехtдении осупдествляется при н€tличии докуменl,ов, подтверждающих и)ý-
качество и безогlасность. Щокумеtlтация, удостоверяюtцая качество и
безопасность продукции, маркировочные ярлыки (и;lи их копии) сохраняются
до окончания реа-пизации продукции.

З.2З. Щоставка продуктов питания в Учреждение осуществляется
транспортом поставщиков, оперативно, своевременно, согласно
заклIочеLIных контрактов (договоров) с IIроизво/Iителями,
гIоставщи ками. Пролукция поступает I] таре производlителя (поставщи ка).

З.24. 11ри получении продуктов питания администратором отделения
комплексной соци€tльной реабиJIитации Учреждения (зав. хозяйством или
другим уполномоченным сотрудником) гIроверяется соответствие
количества, ассортимента, качества постаRленной продукции в соответствии
с поданной заявкой.

З.25. Не допускаIотся к приему пиIцевые продукты с признаками
недоброкачественности, а также продукты без сопроводительны)ýL

документов, подl,вер}кдающих их качес],]]о и безопасность, }Ie имеющие
маркировки, в случае если наличие такой маркировки предусмотрено
законодательством Российской Федераllии.

3.26. В случае несоответствия качестI]а пролукции администратор
отделения комплексной социальной реабилитации Учреждения (зав.
хозяйством или лругой упоJIномоченный сотру/]ник) обязан отказаться от
получения продукции, совместно с tорискоtIсуль,гом оформить письмо-
претензиIо или гIрелъявить требоRания шо замеtIе продукции, а Поставщик
обязан заменитIl некочествеLIнуIо продукциIо на качественную в
однодневный срок.

4 . Порядок учета питания, tIос,гуIlJIения I| контроля
деtlежllых срелс],в lla продукты питания

4.1. Администратор Учреlкдения, о1,I]етс,гвенный за делопроизводство,
обязан ежедIlевtIо вести учёт получате;tей со]IиаJlьных услуг, фактически



находящихся ]з учреждении, заполнять ,гаJIон и список получателей
СОЦиаJIЬныХ услуг на обеспечение продуктами питаLIия для самостоятельного
IIРИГОТОВЛеНИЯ ПИЩИ, В СООТI]еТствии с количеством IrолучателеЙ социальных
УсЛуг по возрастным категориям и формашл социального обслуживания и
передавать администратору отделеLlия комплексной социальной
Реабилитации для учета, tsыдачи и списания продуктов питания, Талон и
СПисок на питаFIие должен строго соI]падать с количеством граждан,
ОТМеЧенных в Журнале учета получателеЙ социалыIIJх услуг, находящихся
на стационарном и полустациоI-Iарном обс.ltух<ивании в ГБУ РК <I]eHTp
социальной адаштации) на соответствуIоtцую дату,

4.2. В случае снижения числеFIности полуqд,дgлей социальных услуг,
администратор, ответственный за питание (в его отсутствие - зав. хозяйством
ИЛи ДрУГоЙ уполrIомоченныЙ сотрулник) обязаtr оперативно реагировать и
уменьшать ежедневные и еженедельные заявкLl на поставку продуктов.

4.3. Администратор отделения компJtексной социальной реабилитации:
- ежедневно оформляет ведомость FIa выдачу продуктов гIитания,
утвержденнуrо директором учреждения, с подписью ответственного
материального лица, дежурного сотрудника и де}курцого ответственного
гrредставителя от получателей продуктов питаI{ия;

- передает Iз бухгалтериrо учреждения ведомосl,ь на выдачу продуктов
ПИТаНия, талон на гIитание, список поltучателей социа-пьных услуг (с их
личными подписями) на обеспечеlлие продуктами питания для
саМостоятельного приготовления пищи, оформлеIlных соотве,гствующим
образом.

4.4. Бухгалт,ерия произволит списание продуктов I] соответатвии с
FIорI\{аМи обеспе.tения питанием (no возрас,гапл), талонами на питание
получаl,елей социальных усJIуг, списками полуLIателей социальных услуг на
обеспечеtlие продуктами питания для самосl,оятельного приготовления
Пищи, ведомостями на выдачу продуктов пи,га}Iия для самостоятельного
приготовлеI{ия пиIци, оформленными соответстI]уIоulим образом.

4.5. Учет продуктов питания проводится путем отражения их
поступле}Iия, расхода по наименованию в количественном и суммарном
ВЫРаЖении, отражается в бухгалтерском учете, ежемесяч}{о оформляется
актом списания продуктов в соответс,гвиLI с нормами питания и фактическим
количеством получателей социальных услуг.

4.6, Получатели социальных услуг, обратившиеся в Учреждение и
находящиеQя на стационарном и полус,гационарном социальном
обсл ужи в ании, п итаFIием обеспечиваются беспл атно.

5. Коlrтроль за оргаlIизацией пи,ганtlя
полуqllе"ltей соlIиаль[lых услуг

5.1 Щиректор Учрежления, заведуrоrrций хозяйством, медицинская
СесТра, алминистратор отдеJ]ения комп,llексной социа-шьной реабилитации,
ОТВеТственныЙ за организаL(иIо питаI]ия, осуществляIот контроль
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формирования рациоЕIа и организации питаFIия ltолучате.тtей социальных
услуг.

5.2, организачия коштроля за соблюltением условий организации
питания в Учреждении осуществляется в соотI]етствии с действующим
законодательством Российской Федерации, Республики Крым, на основании
локальных документов Учреждения, регуJIируюIцих деятельность
Учреждения, в т.ч. организацию IIитания.

5.3. Контроль осуществляется за:
- формированием рациона питания получателей социаJIьных услуг;
- обеспечением рациона питания, необходимого разнообразия

ассортимента продуктов промышленного изготовления (кисломолочных
LIапитков и продуктов, соков фруктовых, творо)(ных изделий, кондитерских
изделий и т.п.), а также овощей и фруктов - в соотI]етствии с Рекомендуемым
двухнедельным перечнем блюд для оргаI{изации питания и в соответствии с
набором продуктов, ежедневно выдаваемLIх получателям социальных услуl\._
для самостоятельFrого приготовлеIlия пищи;

- правильностью расчетов необходимого количества проlIуктов, в
соответствии с нормами обеспечения питаIJием (по возрастам);

- качеством приготовления пищи и соблtодением объема выхода
готовой продукции;

- соблюдением режима питаI{ия и возрастных объемов порчий дпя
получателей соци€lJIьных услуг;

_ качеством поступающих продуктов, условиями
соблюдением сроков реализации и другие.

хранения и

6. отчетшость и делопроизводство

б.1. Щиректор Учреждения осуществляет мониторинг деятельности по
организации питания получателей социаJIьных услуг на основании
ежемесячного ан€Lлиза выполнения на,гуральных норм tIитаниь,
прелоставленных администратором отделения комплексной социальной
реабилитации Учреrкдения (зав. хозяйством иJIи другим, уполномоченным
сотрудником).

6.2. Отчеты об организации питаrIия доводятся до всех участников
реабилитационного процесса (на общем собрании трудового коллектива,
заседаниях социа-пьно-гIсихолого-педагогического совета) по мере
необходимости.

6.3. При организации питаrIия оформJIяе,гся необходимая документация
по поставке, хранению, расходованиIо и учету продуктов питания в
соответствии с требованиями деЙствуrощего законодательства РоссиЙскоЙ
Федерации и Республики Крым.

7. ИзменеIIия, доIIолнеllиfl, срок действлtя

7.1. Изме}{ения и дополнения в настояlций IIорядок вносятся:
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- при измеI]ении действуIощего законодательства в сфере социального
обслужив ания, организации питания получате"rl ей социаJIьных услуi,;

- по предло}кению соци€lJIьно-психолоI,о-педагогиl{еского совета (СППС).
].2 Изменения и доIIолнения в насr,ояtций ГIорядок вносятся и

оформляIотся соответствующим ]1риказом дирекl,ора Учрех<дения.
7,3. Срок дан}{ого Порядка не ограничен. IIорядок дейсr,вует до принятия

tIового.

-у


